
defermeenferme.com

Des producteur.ices engagés dans une démarche d’agriculture 
durable. 

Nous travaillons collectivement au sein du réseau CIVAM, un 
réseau national de développement d’une agriculture économe 
et autonome répondant aux attentes sociétales. 

Dans les Pyrénées-Atlantiques, ce réseau existe depuis près de  
40 ans, constitué en une association basque et une association 
béarnaise. 

QUI SOMMES-NOUS ?

CIVAM B.L.E.*, Pays Basque - Euskal Herri 
*Biharko Lurraren Elkartea/ 
Pour la terre de demain 

→ ble-arrapitz@wanadoo.fr

CIVAM Béarn 
CIVAM Bio Béarn
Pour une agriculture  
citoyenne

→ civambearn@civam.org

Un grand merci aux partenaires ! 

POUR EN SAVOIR PLUS  
SUR D’ÉVENTUELS CHANGEMENTS, 

PRÉ-INSCRIPTIONS AUX REPAS, 
ETC... RENDEZ-VOUS SUR

« C’est avec plaisir et impatience que nous 
vous attendons sur nos fermes pour échanger 
avec vous sur notre métier, nos pratiques 
durables et les choix que nous faisons pour 
produire une alimentation saine, solidaire et 
diversifiée. »

- LES PRODUCTRICES ET PRODUCTEURS DU RÉSEAU CIVAM 
ENGAGÉS POUR UNE CAMPAGNE VIVANTE.  

DE FERME EN FERME 2026,
ÇA SE PASSE OÙ ET COMMENT ?

• Repérez les fermes qui vous intriguent 

45 fermes ouvrent leurs portes cette année pour vous expliquer les 
principes de l’agriculture durable dans le cadre de visites dédiées. 
Ce sont 45 occasions de découvrir des productions variées, 
des plantes aromatiques et médicinales à l’élevage de chèvres 
angora, des pratiques respectueuses de l’environnement, mais 
aussi d’échanger sur le travail de transformation des produits : 
tisanes, glaces, salaisons, cosmétiques, laine...  vous allez avoir le 
choix ! Certaines fermes proposent des animations : une occasion 
de mettre la main à la pâte !

• Équipez-vous !

Prenez des chaussures adaptées, une bouteille d’eau, des 
espèces pour vos achats et votre vélo pour les plus courageux 
! Si vous comptez acheter des produits frais, pensez à votre sac 
isotherme. S’il pleut, bottes et parapluie sont recommandés car 
les visites seront maintenues.

• Baladez-vous de Ferme en Ferme ! 

Repérez les fermes en allant sur le site internet  
defermeenferme.com où se trouvent les données GPS.
Suivez les indications pour vous garer, et profitez des visites 
commentées et gratuites. N’oubliez pas de bien respecter les 
règles de sécurité par rapport aux animaux notamment avec 
les enfants, et ne vous aventurez pas au-delà des clôtures et 
barrières. Les compagnons à 4 pattes ne sont pas toujours 
acceptés dans toutes les fermes, pensez à bien vérifier sur le site 
internet.

À la fin de la visite, profitez des 
dégustations proposées par les 
paysan·nes ! Certaines fermes 
proposent de la restauration 
sous réservation, d’autres des 
aires de pique-nique, au choix ! 

Des fermes à découvrir,  
des fermiers·ières à rencontrer  
et des produits à déguster !

Gratuit !

Au Pays Basque et en Béarn

Thème : l’alimentation 25 & 26 
avril 2026

SAM 14h • 18h
DIM 10h • 18h

REVENIR À LA SOURCE DE SON 
ALIMENTATION : C’EST CE QUE PROPOSE 

CETTE NOUVELLE ÉDITION DE 
DE FERME EN FERME®

Les producteur·ices vous proposent un rendez-vous au cœur 
des fermes, pour prendre conscience du rôle du consommateur 
et mesurer à quel point l’alimentation est une affaire de choix 
de société. Les enjeux autour de la qualité de l’alimentation, 
de son impact sur l’environnement et la santé ou encore de 
son accessibilité suscitent des inquiétudes. De 
Ferme en Ferme® est une occasion concrète pour 
le public de mieux connaître les initiatives 
locales répondant à ces enjeux et 
d’engager des conversations 
autour des défis et 
des solutions pour 
l’alimentation de demain

DE FERME EN FERME, C’EST L’OCCASION 
DE VENIR COMPRENDRE CONCRÈTEMENT 

CE QU’EST L’AGRICULTURE DURABLE !

...plus autonomes et dégageant des 
revenus décents pour les aagriculteur·ices.

...ancrées sur leurs 
territoires, qui protègent 
le pouvoir de décision 
des paysan·nes et leur 
qualité de vie, qui assurent 
la transmissibilité des 
exploitations et le maintien 
de l’emploi agricole ; mais 
également l’accessibilité à 
une alimentation saine et 
de qualité pour tous.

Des fermes viables 
économiquement...

Des fermes 
équitables 
socialement...

Des fermes
saines pour 
l’environnement...

L’agriculture durable, ce sont...

...qui préservent la fertilité 
des sols, la biodiversité, les 
paysages, la qualité de l’air 
et de l’eau.

NOUS AVONS HÂTE 
DE VOUS RETROUVER !
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DE FERME EN FERME EST UNE OPÉRATION ORIGINALE QUI 
MÊLE VISITES PÉDAGOGIQUES, ÉCHANGES DE SAVOIR-FAIRE ET DÉGUSTATIONS 

POUR EXPLIQUER L’AGRICULTURE DURABLE.

458

Les cochons du Berger 
VIANDE FRAÎCHE ET SALAISONS DE PORC BIO 

        & FRUITS FRAIS EN SAISON 

Petite ferme bio au bord de la nive d’Arneguy. Mes cochons vivent et  
s’expriment le plus librement possible. Un verger pousse doucement ainsi 
que beaucoup d’autres arbres.

   AB + Agroforesterie       

Sylvain Regnier 
Xubialdeko Borda, Mispira, 64220 Lasse 
06 84 34 77 91  I  sylvainregnier64@hotmail.com 
www.lescochonsduberger.com  I      

6Samedi & Dimanche

fermescircuits

SAMEDI 
14h • 18h

DIMANCHE 
10h • 18h

Domaine Etxondoa 
VIN

Domaine viticole AOC Irouléguy en AB. Ateliers sensoriels et dégustation.

   AB + AOP             

Olivier Pouchoulou 
107 chemin d’Aintxiburia, 64220 Ispoure 
06 71 40 99 08  I  olivier.pouchoulou@gmail.com  I      

Dimanche 5

Pedronia 
FROMAGE DE CHÈVRE DES PYRÉNÉES - BIO 
& CHEVREAUX VIANDE ET CHEVRETTES POUR LA VIE   

Petite de ferme de 10 ha, en bio depuis 25 ans. Le troupeau de chèvres 
Pyrénéennes côtoient les 2 juments, le cochon, les poules, les chats et la 
chienne.

   AB + EHKO + Biodynamie             

Anita Duhau  
105 Pedronako bidea, 64120 Lohitzun  
05 59 65 60 29  I  anitaduhau@gmail.com   
www.orhantza.eus   I    

Dimanche 8

Paxkoteia  
OVIN & LAIT   

Sur une ferme en agriculture biologique avec un troupeau de brebis 
Manech têtes rousses, sans pesticides et sans engrais chimiques, je  
pratique des cultures en rotation longue, la vente directe et ai à cœur de 
transmettre les valeurs de la bio. 

   AB + AOP          Visite de la bergerie et de la pompe  
	                    hydraulique bélier et filtre à roseaux 

Edouard Exilard    
370 Chemin Phaskoteia, 64120 Lohitzun Oyhercq   
07 71 61 64 03  I  Paxkoteia@wanadoo.fr    
www.agneau-bio-edouard.eu   I    

9Samedi & Dimanche

Repas 
sur réservation 

Etxegionberria 
TISANES MÉDICINALES, EAUX FLORALES,  

        POMMADES, CONDIMENTAIRES

La culture des plantes médicinales favorise la diversité des plantes mises en 
culture. Une grande variété de plantes s’entremêlent entre arbres fruitiers, 
espèces locales et nature. Irisarri et son énergie sont là !

  AB + EHKO 

Jokin Zaldunbide 
67 Sorhuetako bidea, 64780 Irissarry   
07 68 18 56 17  I eskorga@yahoo.fr  

Dimanche 4

Garazi-Baigorri

Soule et Amikuze

Jauberria 
LÉGUMES DIVERSIFIÉS DE SAISON,  

        PLANTS DE LÉGUMES, CONSERVES  

Installés en couple face aux montagnes, nous cultivons des légumes toute 
l’année selon notre vision de l’agroécologie: traction animale moderne 
avec des ânes, semences paysannes, arrosage à l’eau de pluie, plantation 
de haies champêtres...

   AB + EHKO          Démonstration de traction animale à 11h    

Amandine & Aymar Bourgy  
103 Route de Garris, 64120 Amendeuix  
06 18 49 14 14  I  jauberria@yahoo.com  
www.app.cagette.net/jauberria  

Dimanche 7

Patinenea 
MIEL, PROPOLIS, POLLEN, FORMATION À L’APICULTURE

Ongi etorri, bienvenue dans ma ferme à Ascain. Je vous présenterai mon 
travail et celui de mes abeilles, au travers de la visite de la miellerie et de 
dégustations des produits de la ruche.

   AB + Idoki + EHKO + label Erle beltza       Extraction de miel  
				      (si la récolte le permet)

Mikela Untsain 
405 route de Dorréa, 64310 Ascain 
06 88 96 67 45  I mikelauntsain@gmail.com

Labourd

Dimanche
1

Lore Kanta 
TISANES ET FLEURS COUPÉES

Petite ferme d’aromatiques, plantes médicinales et florales en bio.

Maïté Grondin Azarete  
Chemin Zorribenta, 64310 Saint-Pée-sur-Nivelle 
06 67 56 74 46  I  lorekanta64310@gmail.com  I      

Samedi & Dimanche 2

Lurraska 
PIMENT D’ESPELETTE BIO, LÉGUMES BIO  

        & ŒUFS FERMIERS

Nous sommes producteurs de Piment d’Espelette: «Du semis jusqu’à la 
poudre». En avril, les plants Gorria des plants de légumes seront à la serre, 
ils grandissent à l’abri pour être plantés en plein champs à partir de mai.

   AB + AOP 

Maritxu & Eric Amestoy  
265 Elizabidea, 64480 Halsou  
06 16 44 59 42  I  lurraska64@gmail.com 
lurraska.fr  I     

Dimanche 3

Cette année, 
toutes les fermes 

n’ouvrent pas leurs 
portes les deux jours.

Se référer à la mention  
indiquée sur la description  

de chaque ferme !

Kalamu Cosmetik   
COSMÉTIQUES À BASE D’HUILE DE CHANVRE.  

        HYDROLAT DISTILLATION DE PLANTES MÉDICALES    

Exploitation tournée vers le soin de la peau, la beauté. Les cosmétiques 
sont issus de mes productions, chanvre, tournesol, plantes médicinales, et 
sont formulés dans mon laboratoire. 

   AB + Cosmos organic      Distillation & création de baume  

Florence & Laëtitia     
1710 Route de Zuhia, 64120 Lohitzun    
06 87 99 01 34  I  kalamucosmetik@gmail.com     
www.kalamu.fr    I   

10Samedi & Dimanche

Goyhenetxia  
JUS DE POMMES, VINAIGRE DE CIDRE,  

        & NOISETTES EN BIO     

Petite ferme familiale avec des arbres fruitiers et des brebis en pâturage 
tournant dynamique, la nature avant tout. 

   AB      Utilité de la brebis au verger en lien avec la biodiversité    

Maïté & Olivier Latchere      
130 Chemin de Behety, 64130 Garindein     
07 70 01 26 52  I  latchereolivier@free.fr      
www.broka.eus    I   

11Samedi & Dimanche

En savoir plus sur les fermes pour bien préparer sa visite !

Pique-nique
sur place

les plusrestauration accès  
handicapé

animaux  
non conviés

possibilité de 
pique-nique

ateliers & 
animations

9

14
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Tous les détails des fermes participantes,  
leurs coordonnées GPS ainsi que les dernières mises  

à jour sur : defermeenferme.com

Des coteaux de Monein 
à la vallée d’Aspe

Le long des gaves

Coteaux du Nord-Béarn

Du Jurançon à la vallée d’Ossau

Plaines de Pau et de Nay

Un panier fermier à gagner !

Cette année, les producteur·rice·s vous 
proposent de jouer et de gagner des 
paniers avec leurs produits.

Renseignez-vous auprès  
des paysan·ne·s lors de votre visite !

La ferme à fleurs  
& Les fleurs de Lucie 

       FLEURS COUPÉES      

La ferme à fleurs est une ferme où l’on produit des fleurs naturelles, sans 
traitement et de façon biologique. Cette année la ferme accueille Lucie 
pour qu’elle teste son activité de production de fleurs et de fraises dans le 
cadre de l’espace test agricole Pouss’en Béarn.  

   AB      Intervention Sécurité Sociale de l’Alimentation 

Thomas Dassonville & Lucie Herard      
Chemin de salette, 64300 Lacadée      
06 17 95 20 70  I  lafermeafleurs@gmail.com      
lafermeafleurs.com  I   

Lait P’tits Béarnais  
FROMAGE & PRODUITS L AITIERS FERMIERS DE VACHE 

BIO, VIANDE DE BŒUF & DE PORC GASCON, CHARCUTERIE       

Ferme agroécologique où se mêlent vaches normandes, bœufs  
nourris 100% à l’herbe, cochons gascons et poules. Nous avons à cœur de  
respecter le vivant qui nous fait vivre, de la terre à nos produits finis !  

   AB         Démonstration et balades en traction animale &  
                           démonstration du chien de troupeau +  Intervention  
	       Sécurité Sociale de l’Alimentation

Fanny Ferrand et Matthias Blanc       
2400 Chemin d’Eslayas, 64300 Castétis       
06 84 83 18 63  I  lait.ptits.bearnais@orange.fr  

Les Jardins du Lien   
SEMENCES PAYSANNES & PL ANTS BIOLOGIQUES        

Venez découvrir nos semences paysannes et plants biologiques produits 
avec soin entre Salies-de-Béarn et Castagnède.  

   AB         Intervention Sécurité Sociale de l’Alimentation le dimanche 

Marlène Concaret        
43 avenue al Cartero, 64270 Salies-de-Béarn        
06 17 61 86 02  I  jardinsdulien@gmail.com 
www.jardinsdulien.com  I      

Maathai Pépinière   
PL ANTS & SEMENCES PAYSANNES        

Au sein de ma pépinière diversifiée comestible et utiles à la biodiversité en 
bio, vous pourrez découvrir et venir faire le plein de plantes aromatiques, 
médicinales, de fleurs comestibles, de potagères perpétuelles et insolites, 
d’arbres, d’arbustes et petits fruits produits avec amour pour vos jardins.  

   AB       Intervention Sécurité Sociale de l’Alimentation le dimanche 

Elodie François        
Chemin de la Saline, 64390 Oràas        
06 62 32 65 18  I  maathaipepiniere@mailo.com 
www.maathaipepiniere.com  I      

La Pépinière  
de Salies-de-Béarn    

       PL ANTS D’ARBRES FRUITIERS & D’AGRUMES RÉSISTANTS 	
        AU FROID         

À la pépinière, je greffe des arbres fruitiers et des agrumes, je reproduis par 
bouturage de la vigne et des fruits rouges, et je propose des plants prêts 
à planter.   

   AB      Démonstration de greffage d’agrumes à 14h  (sam. & dim.)  
                       + Intervention Sécurité Sociale de l’Alimentation (dimanche) 

Élodie Foucault         
155 Chemin de Coulagué, 64270 Salies-de-Béarn         
07 53 65 48 79  I  pepiniere.salies64@gmail.com  
pepinieresalies64.wixsite.com/pepinieresalies   I      

Les fées des Aromates 
PL ANTES AROMATIQUES & MÉDICINALES, INFUSIONS, 	

        AROMATES, SIROPS, HYDROL ATS, GEMMOTHÉRAPIE          

Paysanne-Herboriste, je cultive et cueille une trentaine de plantes  
aromatiques et médicinales sur ma parcelle en pays Xarnegu, dans le  
village de Sames.   

   AB      

Caroline Goyetche         
145 Chemin de Hayet, Quartier Vic Neuf, 64520 Sames         
06 07 34 63 66  I  contact@lesfeesdesaromates.fr   
www.lesfeesdesaromates.fr   I      
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Pépinière Damisèla  
PL ANTS BIO D’AROMATIQUES & MÉDICINALES, LÉGUMES 

PERPÉTUELS,  FLEURS COMESTIBLES & ORNEMENTALES, 
POIVRIER DE SICHUAN          

Venez découvrir l’univers parfumé des plantes insolites ! Au cœur du nord-
Béarn, je cultive une centaine de variétés herbacées ou arbustives pour 
jardins comestibles dans le respect des saisons.    

   AB       Land’art collectif tout le weekend  

Magali Laborde          
Chemin de l’église, 64450 Auga  
06 08 50 15 15  I  damisela.mialos@gmail.com 
pepinieredamisela.fr  I      

Le Jardin de Cathy  
PL ANTS POTAGERS ET PL ANTES AROMATIQUES          

Avis aux jardiniers ! Le Jardin de Cathy vous propose sur Monein tout un 
choix de plants potagers et plantes aromatiques. Vous y trouverez au 
printemps une large gamme de plants pour préparer vos jardins.     

   AB 

Catherine Sebat          
280 Route de Lucq de Béarn, 64360 Monein  
06 79 17 44 31  I  cathsebat@hotmail.fr  I  cathysebat.civam.fr  I      

La Régalade  
LÉGUMES BIO DIVERSIFIÉS           

La Régalade, une ferme Bio & Vivante de 4 hectares, située à Monein. Nous 
cultivons plus de 80 variétés de légumes bios selon les principes de sol 
vivant et de verger-maraicher. Nous sommes 3 jeunes agriculteurs associés 
à la ferme.     

   AB  

Antoine Maufras, Tom Thieuleux & Alexis Baranek          
6 Chemin de la bieille, 64360 Monein 
06 30 18 40 08  I  laregalademonein@gmail.com  I      

Maison Prouane - Paysan Glacier  
FRUITS & SORBETS FERMIERS 

Savez-vous comment on produit de délicieux sorbets fermiers ? 
Après vous avoir fait découvrir notre petit verger familial, conduit en 
agriculture biologique, nous vous attendrons dans le laboratoire pour une 
démonstration de fabrication de glace ! Gourmand(e)s, bienvenue !      

   AB      Démonstration de fabrication de sorbets   

Julien & Pauline Prouane          
24 Route des bois, 64230 Arbus 
06 28 50 14 08  I  maisonprouane@yahoo.com 
maisonprouane.com  I      

Les Fromages d’Agnès et Nico  
TOMMES DE BREBIS,  GREUIL ,  COLIS D’AGNEAU,  

        MERGUEZ, KEFTA 

Fraîchement installés sur la commune de Géronce, venez découvrir 
le quotidien en bergerie et entendre parler de nos quatre mois de 
transhumance en vallée d’Aspe.      

   AB      Retour des brebis à la bergerie 16h et traite à la main à 17h   

Agnès Houret & Nicolas Marchand          
3 chemin belacre, 64400 Geronce 
06 64 83 17 77 - 06 85 23 43 47   
lesfromages.agnesnico@posteo.net  I      

GAEC Elorri  
PL ANTES MÉDICINALES :  ALCOOL ATURES, HYDROL ATS, 

SYDROL ATS  

Depuis 2020, nous cultivons et transformons des plantes médicinales en 
alcoolatures, hydrolats, sirops et vins. Nous travaillons nos champs en 
traction animale.

   AB      Démonstrations de traction animale toute la journée   

Fabien Garcia & Nathalie Olivier         
36 chemin de capdepon, 64570 Ance Féas  
06 20 72 08 45  l elorri_plantes@orange.fr 

Le Rucher d’Aïtañi   
MIEL & PRODUITS DE L A RUCHE   

Nos miels sont issus d’une exploitation familiale. Apiculteurs-récoltants 
sur la commune d’Esquiule, nous transhumons nos ruches au rythme des 
saisons et des floraisons pour vous proposer des miels authentiques, 
récoltés avec passion et qui reflètent la richesse de nos terroirs. 

  Ouverture de ruche (si la météo le permet)   

Sylvie & Alexis Biscay           
71 Route d’Oloron, 64400 Esquiule  
06 70 86 57 64  l  alexisbiscay@gmail.com  I     

Ferme Soubille   
OVIN ALL AITANT, CHEVAUX, FRUITS    

La ferme de Soubille vous invite à découvrir son élevage ovin et son verger, 
au-dessus de Bedous en vallée d’Aspe, dans un cadre naturel préservé. 
Elle produit et transforme de la viande de mouton (civet, axoa…) ainsi que 
des sirops, fruits secs et confitures réalisés à partir des plantes et fruits de 
la ferme.  

 AB

Emma & François Salanouve            
2451 Route de Houndorbe, 64490 Bedous   
06 78 96 44 29  l  emma.dufau@hotmail.fr  I     

Domaine Ekoto   
VIN AOC JURANÇON BIOLOGIQUE. FRAIS,  CONSERVES 	

        & SAL AISONS DE PORCS NOIRS GASCONS    

Ferme familiale comprenant 7 ha de jurançon bio et un petit élevage de 
porc noir gascon élevés dès la naissance et jusqu’à la transformation en 
viande.   

  AB + AOC  + HVE    

Alexandra Kalna & Loic Richard            
1440 Chemin du haut d’aubertin, 64290 Lasseube   
06 71 57 48 80  l  contactekoto@gmail.com 
ekoto.fr  I     

Domaine Tinou   
JURANÇON, JURANÇON SEC, JUS DE POMME  

        & VELOUTÉS DE LÉGUMES     

Petite exploitation familiale en agriculture biologique depuis 1964 située 
dans les coteaux de Lasseube. Le domaine abrite 3ha de vigne, des 
pommiers pour le jus ainsi que des légumes.    

  AB + AOC     

Serge Hondet            
1325 Chemin rancés, 64290 Lasseube    
05 59 04 21 77  l  hondet.serge@orange.fr  
domaine-tinou.fr  I  

Ferme Cazalé   
VIANDE DE VEAU, BŒUF ET PORC NOIR    

Sur les coteaux de Bosdarros, nous élevons du veau, du bœuf et du porc 
noir plein air. Nous proposons de la viande fraîche, des plats cuisinés et des 
charcuteries de notre confection.   

  HVE + Label Rouge bovin     

Valérie & Jean-Baptiste Cazalé            
705 Chemin de barbé, 64290 Bosdarros    
06 87 35 78 00  l  valerienunes@hotmail.fr  
fermecazale.fr  I      

Ô Les Pains   
PAINS AU LEVAIN ET FARINES     

Tout juste installés, venez découvrir notre fournil à la ferme! On y cultive des 
céréales en agriculture biologique, que nous transformons. Vous pourrez 
goûter à notre bon pain au levain, cuit au feu de bois.   

  AB    

Alexandre Bouchilloux & Pierre Lacroix            
28 Rue Bordé de saut, 64680 Ogeu-les-Bains    
07 68 53 46 83  l  gaecolespains@gmail.com

GAEC Pietometi   
LÉGUMES, FRAISE,  POMME      

Venez découvrir comment poussent nos fruits et légumes bios ! En plus c’est 
la saison des fraises alors vous pourrez en profiter...    

  AB       Jeu autour de l’alimentation  

Pierre Roussel & Thomas Brissoneau             
28 Rue Bordé de saut, 64680 Ogeu-les-Bains    
06 81 46 33 10  l  pietometi@gmail.com 
pietometi.fr

La truite d’Ossau   
TRUITE ARC-EN-CIEL      

Petite pisciculture familiale à Pédéhourat, nous élevons des truites arc-en-
ciel de l’œuf jusqu’à la royale de 3 à 4 kg. Sur la ferme, nous les transformons 
dans notre atelier en truite fraîche, fumée, gravlax et conserves.    

  Aquarea   

Léa & Sébastien Hochard              
28 Chemin de Durieux, 64260 Louvie-Juzon    
06 81 46 33 10  l  pisciculture-ossau@outlook.fr 
truite-ossau.fr 

EARL de Lisarce  
CANARDS ET ÂNES DES PYRÉNÉES       

Au cœur du Béarn, notre ferme élève ânesses et canards. Nous fabriquons 
des savons au lait d’ânesse en saponification à froid et proposons aussi les 
produits de nos canards, dans la joie et le respect du bien-être animal et 
de la nature.    

Clémence & Clément Aubies              
10 Avenue du Béarn, 64800 Lestelle-Betharram     
06 27 59 82 44  l  clementce@hotmail.fr  I   

La Chèvrerie Henry IV  
CHÈVRES L AITIÈRES, FROMAGES, YAOURTS,  

        FROMAGES BL ANCS, GL ACES       

Sur les coteaux de Coarraze, nous élèvons 50 chèvres en plein air et 
fabriquent des fromages, des yaourts et des glaces !  Au programme de 
cette journée, traite le matin et visite aux chèvres, vente de fromages et 
crêpes au lait de chèvre toute la journée.    

  Traite des chèvres entre 10h et 12h   

Guillaume Ryckbosch & Maëlys Bernard              
26 Chemin de Lescudé, 64800 Coarraze     
06 10 54 75 83  l  chevreriehenry4@gmail.com 
www.chevreriehenry4.com   I   

Clos Labrée  
JURANÇON ET JURANÇON SECS       

Nous produisons des Jurançon et Jurançon secs en agriculture biologique 
sur les coteaux de Chapelle de Rousse. Fièrement ancrés dans la culture 
béarnaise, nous élaborons des vins de terroir typiques, frais et aromatiques.     

  AB + AOCThomas Pissondes              
1197 Route de Chapelle de Rousse, 64110 Jurançon     
05 59 21 61 47  l  closlabree@gmail.com  
www.clos-labree-jurancon-bio.fr  I   

Microferme Terra Preta  
LÉGUMES, BIENTÔT FRUITS       

La microferme Terra Preta est une ferme maraîchère urbaine située au cœur 
de l’agglomération paloise! Nous cultivons des légumes et bientôt des fruits 
dans un système de culture inspiré par la permaculture et l’agroforesterie.     

  AB     

Julien Moreau              
6 Rue Jean Genèze, 64000 Pau      
07 68 78 09 31  l  microferme.terrapreta@mailo.com  I   

La Ferme Pau de vaches  
VACHES L AITIÈRES, FROMAGES, PORCS NOIRS 

        & POULES PONDEUSES PLEIN AIR       

Dans notre ferme familiale à Pau, nous avons fait le choix d’une agriculture 
raisonnée. Vaches laitières, porcs noirs et poules pondeuses vivent en plein 
air. Cette diversité nous permet de produire du lait, des fromages, des 
salaisons et conserves, ainsi que de bons œufs fermiers      

Alicia & Christophe Laplace              
210 Avenue de Buros, 64000 Pau      
06 30 81 69 04  l  alicia.lo@hotmail.fr  I   

Spir’up - Spiruline des Pyrénées  
SPIRULINE EN PAILLETTES, EN COMPRIMÉS, FRAÎCHE  
ET EN BARRES ÉNERGÉTIQUES        

La spiruline, super-aliment naturel, est cultivée dans nos bassins et 
transformée en moins de 24h pour garantir sa qualité. Venez découvrir 
notre ferme, plonger au cœur d’une production innovante et comprendre 
les secrets de ce trésor nutritionnel. Offrez-vous une expérience unique, 
alliant nature et bien-être !       

Anthony Rambert & Julien Bataille              
1153 Chemin Roumieu, 64160 Buros      
05 59 71 75 17  l  contact@spirup.fr 
spirup.fr  I   

Ferme Routis Cabé  
POULETS & ESCARGOTS          

Qui suis-je ? Une bête à cornes qui traîne avec ses 200 000 copains. Autre 
indice : mon «coloc» est le poulet qui ferait de moi son plat favori... mais la 
ferme Routis veille. Venez faire ma connaissance : je suis l’escargot !   

Laurie Routis Cabé          
1 Chemin Soubirou, 64350 Lannecaube  
06 71 87 31 71  I  fermeroutiscabe@orange.fr 
fermeroutiscabe.fr 

Lasserre en Fleurs   
FLEURS COUPÉES           

Sur sa ferme florale en agriculture biologique, Alix cultive des fleurs coupées 
dans le respect du cycle naturel des saisons. Engagée et investie pour la 
reconstruction de la filière florale en France, elle valorise ses fleurs en circuit 
court et auprès des fleuristes locaux.    

   AB      

Alix Beaugheon           
297 Route de Lapoudge, 64370 Morlanne   
06 99 28 79 21  I  lasserreenfleurs@gmail.com  I      

Bòrda d’Arsaut   
FIBRE MOHAIR ISSUE DE L’ÉLEVAGE DE CHÈVRES  

        ANGORA            

Élevage d’un petit troupeau de chèvres angora productrices de mohair, 
une fibre chaude, légère et extrèmement douce dont on fait des pelotes, 
chaussettes, tours de cou et tricots… Venez découvrir les étapes de la 
transformation de la fibre en fil, et la place du textile dans l’agriculture en 
France.     

   Mohair des fermes de France         Jeu de piste : alimentation des 	
			                 chèvres angoras  

Karine Bordenave Richard           
Chemin de la routure, 64230 Mazerolles   
06 25 18 24 81  I  bda@sfr.fr 
bordadarsaut.fr

La Miellerie du Soubestre   
MIEL ,  POLLEN, PROPOLIS             

Apiculteurs depuis dix ans, nous déplaçons nos ruches au fil des floraisons 
pour produire différents miels, reflets des paysages d’Aquitaine. Le miel 
nous permet aussi de créer pains d’épices, vinaigre, hydromel, bonbons et 
pâte à tartiner. Nos petits fruits profitent, grâce à ces butineuses, d’une 
pollinisation optimale, et une ruche d’observation permet de voir les 
abeilles sur leurs cadres.      

           Ouverture de ruche (si la météo le permet)

Antoine Bourgeois, Sylvain Tailleur & Léa Bensa           
Lieu-dit Jouanicot 84 cami de Pedeboscq, 64410 Lonçon   
06 63 65 36 89  I  lamielleriedusoubestre@gmail.com  I     

Les Jardins du Bergons    
LÉGUMES VARIÉS DE SAISON, PL ANTES AROMATIQUES, 	

        PL ANTS POTAGERS             

Sur les coteaux du Nord du Vic Bilh, venez découvrir notre ferme. Ici, se 
mélangent 3 hectares de cultures, légumes et plantes aromatiques en 
agriculture biologique, avec de l’agroforesterie et le souci du respect de 
l’environnement. Soyez curieux, venez nous rencontrer, nous serons ravis de 
vous accueillir !      

   AB 

Guylaine & Benoît Pompeu            
7 Route de Crouseilles, 64350 Arrosès 
06 80 55 69 43  I  benoit.pompeu@orange.fr  I       

Ferme des Luys    
LÉGUMES, FRUITS,  PL ANTS POTAGERS, ŒUFS,  

        CHAMPIGNONS, MIELS             

Ferme en agriculture biologique ultra diversifiée proposant toute l’année 
de nombreux produits frais. Les cultures sont gérées de manière à préserver 
un maximum la biodiversité : haies, agroforesterie, bassins, friches...     

   AB     

Stéphane Bersillon            
1508 chemin de Navailles, 64122 Serres-Castet  
06 83 54 73 55  I  stephane@fermedesluys.fr 
fermedesluys.fr  I       

Ferme Prétou    
ÉLEVAGE DE PORCS & CULTURE DE CÉRÉALES 

Ferme familiale nichée au cœur du Béarn avec un élevage de porcs sur 
paille nourris aux céréales cultivées sur l’exploitation. La transformation de 
la viande et le séchage sont effectués en partie sur la ferme.      

André, Marylène & Nicolas Candau            
1965 CD 42 64160, Escoubes  
06 08 82 81 01  I  andre.candau@wanadoo.fr  
fermepretou.com  I       
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La Ferme Saint Martin  
BOVIN VIANDE, KIWIS,  PORC          

Notre ferme est située dans le petit village d’Arancou, nos vaches pâturent 
les prairies toute l’année, et nos porcs vivent en plein air dans des parcs 
boisés.    

   AB         Dégustation à l’aveugle à 12h (Lot à gagner).  
	       + Concours de dessin pour les enfants. 

Bénédicte & Jérôme Montagut          
760 route de Chabay, 64270 Arancou  
06 27 55 61 12  I  fermesaintmartin@outlook.fr  I      
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Repas de 12h à 14h
Réservation conseillée

Repas de 12h à 14h30
Réservation conseillée

Dimanche

Dimanche

Dimanche

Casse-croûte sur place
Réservation conseillée

Crêpes à la gelée 
de plantes

Repas de 12h à 14h
Sur réservation

Samedi & Dimanche

Repas (jambon à la broche)
sur réservation de 12h30 à 14h

Repas sur réservation
le samedi soir et repas sur le 

pouce dimanche midi

Dimanche

Dimanche

Ramens aux légumes
 de 12h à 14h

sur réservation

Samedi & Dimanche

Crêpes sucrées
Repas le dimanche midi

sur réservation.

Repas porc noir gascon
samedi et dimanche midi

sur réservation.

Samedi & Dimanche

Samedi & Dimanche

Repas le dimanche midi
sur réservation

Crêpes sucrées au lait  
de chèvre toute la journée

Samedi & Dimanche

Samedi & Dimanche

Cette année, toutes les fermes n’ouvrent 
pas leurs portes les deux jours. Pensez à repérez 

vos jours de visite dans chaque ferme !

SAMEDI 14h • 18h  DIMANCHE 10h • 18h

tranches de
pain d’épices 

toute la journée

Cuisine japonaise le midi
Réservation conseillée

En lien avec le thème de l’alimentation, la 
Sécurite Sociale de l’Alimentation des Gaves 
sera présente sur 5 fermes du circuit. 

Les bénévoles parleront du 
droit à l’alimentation et de 
l’accès à une alimentation 
saine et de qualité pour tous 
et toutes


