
Amuse-bouches 
coupe de Champagne Nicolas Feuillatte 

♦ ♦ ♦

Foie gras mi-cuit maison, 
duo de chutneys mangue et figue 

verre de vin blanc, Côtes de Gascogne, Papolle Doux 
♦ ♦ ♦

 Filet de bar, sauce champagne, 
carottes glacées au miel et aux épices 

verre de vin blanc, Entre Deux Mers, Château Landereau 
♦ ♦ ♦

Moment de fraîcheur 
♦ ♦ ♦

Filet de bœuf, sauce aux cèpes, 
gratin dauphinois au foie gras 

verre de vin rouge, Côtes du Rhône, Les Magerans 
♦ ♦ ♦

Le Boléro chocolat noisette 
de la Maison Casano 

♦ ♦ ♦

Café & macaron 
Eaux minérales des Abatilles

Ambiance musicale jusqu'à 1h !
 AVEC DUO DREAM'S

RÉVEILLON DE LA 

SAINT SYLVESTRE
DIMANCHE 31 DÉCEMBRE 20H30

120€ 
par personne 

sur prépaiement*

au Casino.



*Prix TTC par personne, service compris. Repas à la carte et offres de la carte Arev' non disponibles sur ces dates 24, 25, 
31/12/2023 et 01/01/2024. Aucun remboursement pour la soirée du 31/12 sauf cas de force majeure. L’abus d’alcool est 
dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Les animations pouvant faire l’objet de modifications de dernière 
minute, la Direction se réserve le droit de changer de programmation. L’ abus d’alcool est dangereux pour la santé. À 
consommer avec modération. SASU Casino de DAX, au capital de 242 162€, R.C.S Dax 413 464 488 000 27. *L’accès 
des salles de jeux est réservé aux personnes majeures (et autorisées à pénétrer dans les salles de jeux) sur présentation 
de leur pièce d’identité valide. Licences de spectacles L-R-20-007099, L-R-20-007100, L-R-20-007101 - Ne pas jeter sur 
la voie publique.

Renseignements et réservations : 05 58 58 77 77

Coupe de pétillant & amuse-bouches 
♦ ♦ ♦

Tarte Tatin du Chef au foie gras frais
♦ ♦ ♦

Émincé de chapon rôti au jus de cuisson, 
gratin dauphinois croquant noisettes 
& tagliatelles de légumes de saison 

♦ ♦ ♦

Le Boléro chocolat noisette 
de la Maison Casano

♦ ♦ ♦

Café & macaron

DIMANCHE 24 (SOIR) & LUNDI 25 (MIDI)

Coupe de pétillant & amuse-bouches
♦ ♦ ♦

Tartare du Chef au saumon 
& Saint-Jacques marinés

♦ ♦ ♦

Filet de bœuf, sauce aux cèpes, 
gratin dauphinois croquant noisettes 

♦ ♦ ♦

Le Boléro chocolat noisette de la Maison Casano
♦ ♦ ♦

Café & macaron

LUNDI 1er JANVIER (MIDI)

Ambiance musicale cosy 
 AVEC DUO OLÉA

50€ 
par personne hors boissons 

sur réservation*

50€ 
par personne hors boissons 

sur réservation*

 MENU DE NOËL 

 MENU DU NOUVEL AN 


