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Vous ouvre ses portes de 10
les 4 derniers week-ends de n
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Visitez la Ferme B——
et découvrez tous .NOUVE,A‘UTES :
les secrets du canard. Foie gras awx épices de Noél

Gamme préts a cuisinern

DEJEUNEZ PROFITEZ DE
SUR PLACE NOS OFFRES

sans réservation, sur nos produits frais,
les samedis et surgelés, traiteur et

dimanches midis. conserves. 9
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ANIMATIONS
CULINAIRES"™

En présence de Maixent Morille
(éleveur de Limousines a Augé),
de la chocolaterie Huvelin de Niort
et de viticulteurs d’Anjou,

de Champagne et de Cognac.
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(1) Exclusivement les samedis et dimanches.
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La tradition ose la convivialité

La Berthonniére - 79400 AUGE
0549052414

www.chezmorille.fr

OUVERT TOUTE LANNEE
du lundi au vendredi de 9h a 12h et de 14h a 17h
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CANARD
FUTE

succes PARTHENAY

Eleveur et producteur de canards des portes ouvertes,

les deux

premiers week-ends.
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