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(Euf mollet en meure“e, tuile de pain
Sa[morejo revisité au pis’(ou, burrata et jambon cru

Bd“UChOH de saumon fumé ej( mousse d’avoca{ aux ci{rons confi{s

Panna cotta au Sain{‘Marce“in, compo{ée de Figues au vinaigre balasmique

Demi magre{ de canard “Beauregard”, polen{a aux cépes et jus de persil
Supréme de volaille sauce citron, pressé de pommes de terre
Pavé de J(ruiJ(e, risotto d'épeau{re, sauce vierge

Dos de cabi“aud, fondue de Zﬁou chinois, beurre de tomate

Tarte au citron déstructurée
Soufflé au Grand Marnier
Finger glacé fraise bergamo’te

ou
Macaron cacao fruit de la passion, shoot de jus passion

Options
Assiette de 3 f romages el salade verte "'36

Pétillant de Loire brut ou rosé (1 bouteille pour 6) 4"{'6
Vin 1GP Famaeg et eau Abatilles (1 bouteille pour 4) "'56

tarif par personne - prix nets taxes et service compris
minimum 15 personnes - salle privée comprise



