Entrée + Plat + Dessent
+ Café ou Infusion

Foccacia de maquereaux au vin blanc et chan’(i“g a la moutarde ancienne
Oeuf mimosa au saumon fumé
Salade de gésiers confits, Cantal et juhenne de pommes AOP Limousin

Terrine de campagne maison, pickles de légumes

Cuisse de poule{ a la Fourme, gm‘(in de pommes de terre
Brochette de canard aux Figues, frites fraiches et salade mesclun
Dos de lieu, beurre blanc a l’es{mgon, risotto

Pastilla de cochon confit, ﬁ;rico{s vertsa la f rancgaise

Mousse au chocolat et fruit de la passion
Fraisier ou Framboisier
Opém ou Entremet 3 chocolats

Baba au rhum arrangi’euejt chan{i“g au citron

Options
Assiette de 3 f romages el salade verte "'36

Pétillant de Loire brut ou rosé (1 bouteille pour 6) 4"{'6
Vin 1GP Famaeg et eau Abatilles (1 bouteille pour 4) "'56

tarif par personne - prix nets taxes et service compris
minimum 15 personnes - salle privée comprise



