
10h
• Ouverture des Cabanes et Ateliers avec 
dégustations de tapas, de vins de l’Entre-deux-
Mers et d’huîtres du Bassin d’Arcachon. 

11h30
• Inauguration avec la participation de
 l’Harmonie d’Andernos et la Band’a Léo.
Sous le grand chapiteau (entrée du site)

14h
• Concert participatif : venez « chanter marin » 
avec les loups de mer de la Cabane 70 !
Scène, quai Lucasson

15h
• Préparez-vous à hisser les voiles avec le 
groupe « La fiancée du Pirate » !
Une traversée des océans rythmée par les plus 
entraînants des chants maritimes.
Scène, quai Lucasson

 

UN IMMENSE MERCI

Agence du Littoral, Ander Box, Aqua Structures, Biovitis, Camping Pasteur, 
Centre de Mer PEP 33, Peinture Moessner-Camins, Garage Noailles, Protac,  
Un Petit Coin de Paradis, Association des Pêcheurs Plaisanciers Andernosiens 
(A.P.P.A), Mairies d’Arès, Lanton, Lège-Cap-Ferret et Gujan-Mestras.

Renseignements
Office de tourisme : 05.56.82.02.95

 andernoslesbains.fr

Navettes gratuites de 10h40 à 21h30

Se « déplacer malin »

Horaires sur andernos.fr

Départ devant l’école Jules Ferry, bd de la Plage

 Co-voiturage : www.covoiturage.fr

15h  Sous le grand chapiteau (entrée du site)
Show culinaire présenté par Pierre Rapiau (Présentateur-animateur) et Joël Latour (Chef 
cuisinier à domicile).
Réalisation et dégustation en direct de recettes inédites à base d’huître, signées par les 
chefs cuisiniers de grand talent : Marc-Antoine Lepage et Adeline Lesage (Maison Nacre à 
Arès), Grégory Colantuono (Fleur des Pins à Arcachon), Jésus Hurtado (Coach culinaire et 
chroniqueur Ici Gironde) et Éric Jolibois (Chef à domicile et Ateliers culinaires à Arès), sous  
le parrainage du chef étoilé Thierry Renou (Le Patio à Arcachon).
Pour accompagner ces verrines, les Maîtres sommeliers Nicole Latour et Cyrille Bleeker  
proposeront un accord subtil avec les vins de l’Entre-deux-Mers.

Nombre de places limité. 
Accès au chapiteau uniquement sur présentation du PASS Cabanes en fête 2025.  

“Chefs à bord !”

17h
• Déambulation de « percussions lumineuses » par l’Ensemble Macunaima. 
Av. du Commandant David Allègre

17h15
• Vire-vire de pinasses traditionnelles à rames organisé par l’association « David Allègre »,  
participation du Dragon boat de l’association « Les Elles du Bassin ». 
Entrée du port, quai Courbey

17h30
•Parade musicale de tous les groupes Sous le grand chapiteau
20h
• Feu d’artifice pour clôturer la fête 

Toute la journée 
• Les fanfares BiZouNours et les Fantaskes, le Bagad de Bordeaux, la banda les Amuses 
Gueules et la Band’a Léo.
• De nombreux musiciens et des expositions d’artistes peintres et photographes programmés dans 
les cabanes et ateliers.
• Sur le stand APIPAF, testez-vous avant de prendre le volant !

Vente des produits dérivés (vareuses, sweats...)
• Office de Tourisme 
Du lundi au samedi de 10h à 12h30 et de 14h à 17h (fermé les mardis sauf les 25/11 et 02/12)

• L’Atelier Effet Mer (33 av. du Général de Gaulle - Rue piétonne) 
Du lundi au samedi de 09h à 19h et sur le site le jour de la manifestation

• Marché de plein air du vendredi matin, les 28 novembre et 5 décembre

Le plaisir de sourire, le sens du partage, le goût de la rencontre, 
l’amour du Pays et de son terroir, de ses huîtres, de ses vins, autour de celles 

et ceux qui cultivent ces richesses, c’est ça CABANES EN FÊTE !
C’est la 15ème ! Que la journée soit belle !

Jean-Yves ROSAZZA, Maire d’Andernos-les-Bains

 Départ du parking Salle des Sports d’Andernos  (environ toutes les 30 min)
Arrivée Mairie d’Andernos. 

Départ du parking du Port de Fontainevieille Taussat  (environ toutes les heures)
Arrivée Mairie d’Andernos + 2 arrêts bd de la République (un au niveau de l’arrêt Mauret 
et un au niveau de l’arrêt du Pont du Bétey).

Départ du parking E.Leclerc Arès (environ toutes les heures)
Un arrêt rond-point de Paco-résidence Néméa. Arrivée Mairie d’Andernos.

 2 mini bus de la Société V Drive à disposition : capacité 7 personnes / 8 € par personne 
- 16€ aller-retour domicile uniquement sur réservation.
- Départ possible à partir de 4 personnes par trajet pour Andernos, Arès, Lège et Lanton.
Tél : 06 33 00 51 65

L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé, à consommer avec modération.
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Ouverture de 10h à 20h
Accès aux dégustations dans les cabanes UNIQUEMENT avec le pass Cabanes en fête 2025 
au prix de 11€ (achat EXCLUSIVEMENT par carte bancaire) :
- 1 verre de dégustation à la couleur de la 15ème édition
- 1 fourchette à huître et tapas pour consommer sur l’ensemble du port
- 1 ticket donnant droit à la dégustation d’un verre d’Entre-deux-Mers et à 3 huîtres n°3
Toute la journée, muni du pass, dégustations à régler directement dans les cabanes :
6 huîtres : 5 € / 12 huîtres : 10 €		
1 verre de vin : 2 €
1 tapa : 2,50 €			 
Boisson non alcoolisée : 2 €
1 plat chaud (à partir de 16h) : 5 €

L’Atelier Hugo BÜHLER
 Château LAGRANGE
 Hugo BÜHLER (L’Atelier)
 Nicolas FEYTOUT (Les soupes
gourmandes)
 Jean-Claude DIQUERO 

11 bis

ateliers

Chez HUGUETTE
(Bernard Lahaye & Pierre Coste)
 Château LANDEREAU
 Tony BALESTE
 Josuha KUPPE
 Anne LAMOUR Pâtisserie
 Les Karaokiches
 Pablo SCHELLINGER
 Banda d’Ornon

Frédéric HERREYRE
 Château NARDIQUE LA    	
   GRAVIÈRE
 Poissonnerie Chez Eliette
 Sébastien BOUILLON
  (Chez Patachou)
 DJ MRLO

LE BOSELIN
(Luca & Fred Simon)
 Château ROQUEFORT
 Arnaud CHARTIER (Le Pitey)
 Le Fermier BIBENS
 N’Diss. B. LAMOTE

Chez ELIETTE
(Jean-René Bacquey)
 Château LAUDUC
 Jean-René BACQUEY
 Frédéric HERREYRE
 Michaël TONINI
 Gautier MEYNARD
 VisualPanel.art

1

4

4 bis

5

6

CABANES

Julien BECKER
 Cave LA GIRONDAISE
 Sophie SAMAHA 
(Au Comptoir de Sophie)

SNSM
 Groupama

1•2•3
Pascal HONNORAT
 Château LAFONT ST MARTIN
 L’équipe de cuisine du Caillavet
 Les huîtres de Julien Becker
 Bleu Marine

CHEZ LES PÊCHOUS
(Anthony Lambilliotte)
 Château THIEULEY
 La Marmite des Pêchous
 Les huîtres d’Axel Boudard
 Christiane BOREL
 Djette Aïdan

45•46

49

Rémi BARRIER
 Château FARIZEAU
 Sylvain MARMOL (Le Pic Gourmand)
 Ereca Pluriel

Alexis DESGRANGES
 Château VERMONT
 Les Petites bouchées by 	
   équipage 53
 Serge ROUBICHOU

47•48

53•54

COMITÉ FÊTE DE L’HUÎTRE
 Château MONTLAU
 Sébastien VENET (Salsa Import)

69

LA CABANE DU BOUT’DIC
(Kévin Jablonski)
 Château DE FONTENILLE
 Les Tapas de Marion
 Les huîtres de Roman Naïbo

CHEZ LES PÊCHOUS
(Anthony Lambilliotte)
 Château VIGNOL
 Clémentine THERY (Popote & co)
 Les huîtres de la Station des Gus

81

64

ACHAT PASS
 JE SCANNE ICI !

LA PERLE D’ARGENT 
(Nicolas Mercier)
 Château GALOUCHEY PESQUEY
 Laromet - Guet a pan
 L’Impériale

22•23•24

L’ESCAPADE
(Khaled Ghoumal)
 Château BONNET
 Chef ETCHEBERRY
 Atomic

25•26•27

CABANE NACRÉE 
(Roman Naïbo)
 Domaine DE TROUBAT
 Roman NAÏBO (Le Poisson Nacré)
 DJ Romano

59•60

Fernando BALSERA
 Château CHATAGNAU
 Stéphan UTIEL (Resto’Roul)
 Les huîtres de Roman Naïbo
 RYCK Illustration

Pierre DOTHEY
 Château CASTENET
 Les tapas d’Amélie
 Corinne ARCENNATHURY 
 Crédit Agricole

61•62

65•66

av. du commandant d. allègre
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Chefs à bord

Matthieu DUMAS
 M.O.D Boutique
 Sylvie GEYRE

10

David ALLEGRE
  Château LES ARROMANS
 Les Saveurs de la 70
 Les huîtres de Pierre Dothey
 Gérard THIRY
 Chants de marins

70

JC MARINE
(Aude Dupuy et Jérémy Carron)
 Château GRAVEYRES
 Les Tapas maison de JC

NAMI PARCS ET TABLE
OSTRÉICOLES (Sébastien Vigier)
 Château MOULIN DE LA    	  	
    SOULOIRE
 Nami Tapas
 Maison Berninet & Filles
 UNIK

LES ELLES DU BASSIN
 Les Vignerons de BERTICOT  	  	
    GRAMAN
 Les Elles du Bassin
 Lydia.L
 Audrey Beauduc
 Zykoson

85

90

88•89

LES ENFANTS DES PARCS
(Salomé Lafargue & Rémi Roux)

 Les Caves de RAUZAN
 Téo LOPEZ (L’Epicure)
 Maël MILLET
 CEFERKA

9

11•12

Florian DIDIER
 Château FERRAN
 Julien MARCOTTE (Fumette)

52

5

85

81

88/89

5

 Julien BRIZARD &
Guillaume MONCHAUX
 Château DE CRAIN
 Cyril OMNES (Clic & Chef)
 Chez PASCAL
   (Les dunes blanches)

LE CANNOT DU BOSELIN
(Luca & Fred Simon)
 Château SAINTE-MARIE
 Emmanuel GONCALVES 
(La Cuisine de Manu)
 N’Diss. B. LAMOTE

Vente pass et retrait e-pass jusqu’à 19h le jour 
de la fête

13•13 bis
LA CAHUTE 
(Matthieu Dumas)
 Château HAUT-RIAN
 Les tapas de la Cahute

Olivier PRUNEY
 Château LA COMMANDERIE DE 
QUEYRET
 Jérémy PORLIER
   (Saveurs Bassin by Jeremy)
 Arcas

33•34•35

LE TAMARIOU (Axel Boudard)
 Château CLOS SERIC
  Tapas y Comida La Familia
 Créations PELLAT
 Crédit Mutuel

39

Bernard ROSSIGNOL
 BORDEAUX FAMILIES
 Thierry LAFENÊTRE (La Pergola)
 Dj Rod

71•72

BLEUE DÉGUSTATION
(Axel Boudard)
Ford Parot

STATION DES GUS 
(Florian Didier)
 Château LA LANDE 
DE TALEYRAN
 Christophe BILLARD
(Les Fourneaux de Mamie)
 Les petites grenadines

16

20•21

CHAI BINBIN
(Benjamin Pouliquen)
 Château HAUT-GARRIGA
 Damien DUBROCA
 Jean-Philippe BELLON

Jérôme LACAZE
 Château LESTRILLE
 Montaine RENAUD (N'ata Vota) 
 Les Huîtres de Florian
 Romain Pinsol & Friends

40•41

42

Vente de Pass interdite aux mineurs

JEAN-MARIE BRIAU
 Château POUCHAUD LARQUEY
 Quai 44
 Mr Minch

43•44

Olivier TOP
 Château HAUT TERRE FORT
 Les tapas d’Olivier

75•76


