LES CLEES D’ARGENT

T<us au
Restaurant

« La féte du Gout »

du samedi 3 octobre
au samedi 24 octobre 2026

Votre invité est notre invite ! f

1 menu acheté = 1 menu offert

A quatre, a six, a dix...




LES CLEES DTARGENT

Menu degustation

Le crabe « Maison Petrossian » ivre de plaisir,
cepes en bisque d'Armagnac

Quand 198¢ s’éveillait —

Le foie gras de mes premicres heures
Une recette originelle pour célébrer une belle étoile
Noix de Saint-Jacques / risoni,
comme une friandise de cochon et beaufort
Parfum de cheminee :
beeuf fumé par les effluves / racine retrouvée,
jus corsé d’échalotes

Sélection de fromages frais et affinés
Petite parenthése 13 € | Grande gourmandise 16 €
(2 partager ou non)

« On se leve tous pour... »
Chocolat Grand Cru, mais et vanille

Caresse de marron / poire William
conlite au soullle de verveine

100 €

Venez au restaurant pour une découverte des gofits...

La nature me guide suivant ce quelle m'offre pour vous régaler.

Nous assumons cette cuisine le fond sur l'effet, car le seul effet qui nous importe
c’est 'émotion que vous allez ressentir.
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