Particuliers, associations, professionnels, le Domaine
reste a votre écoute et vous propose plusieurs prestations
possibles en fonction de vos besoins :

- Visites et explications du chai avec dégustation
(Armagnac millésimé, Floc de Gascogne, Armaijito ...)

- Visites et dégustations avec planche tapas
(mini 10 pers)

- Balade oeno-touristique en remorque aménagée suivie
d’une dégustation (mini 10 pers)

- Location du chai pour séminaire d'entreprise ou réunion
professionnelle avec un cadre atypique

*autres prestations possibles sur devis au 05.58.03.10.51
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Le Domaine du Berdet, une aventure familiale qui dure
depuis plus de 70 ans. .. Lexploitation agricole a vu le jour
dans les années 50, période pendant laquelle
fonctionnait le principe du métayage. Déja a cette époque,
le Domaine du Berdet était spécialisé dans la culture de la
vigne et la fabrication d’Armagnac.

Thierry et Isabelle ont repris la suite de I'activité familiale

en rachetant le Domaine en 1993.

Au début, ils commencent leur activité viticole
avec 10 hectares de vignes.

Passionnés par leur métier, ils décident au fur et a mesure
des années d’agrandir leur vignoble.
Aujourd’hui, le Domaine du Berdet sétend
sur 50 hectares de vignes,
dont ils sévertuent a prendre soin,
afin que leurs Armagnacs millésimés puissent remplir
les exigences de tous les amateurs.

De la vinification, a la distillation et a la mise au
vieillissement, tout le processus de fabrication est réalisé sur
le Domaine, par leurs soins et de fagon artisanale.

Aujourd’hui, ce sont Isabelle et Thierry Darrimajou qui sont
les maitres d'ceuvre de cette exploitation viticole,
accompagnés de leur fille Angeline Darrimajou.

768 Route des Couloumats
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Ouvert sur rendez-vous
Lundi au Samedi
8h30/12h 14h/18h30

Contact téléphonique
Thierry : 06.23.86.48.91
Isabelle : 05.58.03.10.51

Devis et Prestations

40190 BOURDALAT sur mesure

Domaine du Berdet @domaieuberdet

www.domaineduberdet.fr
contact@domaineduberdet.fr
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