
Bonjour Lydie. Etes-vous originaire d’ici ?

Présentez-moi votre boutique 
en quelques mots ?

Comment vous est venue cette 
idée de faire ce métier ?

Qui est votre clientèle ? Vous vous êtes donc 
lancée toute seule ou à 
plusieurs ?

Je suis originaire d'à côté, d’Aire sur l’Adour.

Nous sommes à la tête d’une pâtisserie 

artisanale. Nous fabriquons également nos 

propres chocolats et nous faisons aussi dépôt 

de pain. Pour nos réalisations, nous misons sur 

la qualité des matières premières. Tout est fait 

maison et de manière artisanale ! 

Je le fais depuis 35 ans et ce que j’aime 

par-dessus tout, c’est la vente et le 

relationnel avec les clients ! La pâtisserie 

me plaît aussi même si c’est assez 

contraignant au niveau des horaires.

Notre clientèle est surtout locale du village et 

des communes aux alentours. Nous avons aussi 

un peu de pèlerins gourmands ! 

Mon mari et moi avons repris la pâtisserie 

en 2004 après avoir été salariés pendant 20 

ans dans une entreprise. Mon mari étant 

pâtissier-chocolatier, nous nous sommes mis 

à notre compte. Puis nous avons développé 

l’affaire et embauché un pâtissier 

supplémentaire et une serveuse à mi-temps. 

Nous sommes heureux de ces 14 années 

d'aventure! 
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Etes-vous présents sur les réseaux 
sociaux ?
Oui nous avons une page Facebook où nous 

postons surtout des photos de nos gâteaux 

spéciaux selon les différentes fêtes  de l’année. 


